


영업장 관리 

위생 관리 

제조·가공·조리 

시설·설비 관리 

냉장·냉동 시설·

설비 관리 

용수 관리 

보관·운송 관리 

검사 관리 

회수프로그램 관

리 



 
작업장(조리장)·

개인위생 관리 

방충·방서 관리 

종업원교육 

세척·소독 관리 

입고·보관 관리 용수 관리 

검사 관리 

냉장·냉동창고 

온도 관리 

이물 관리 







 밀폐관리 



 작업장 관리 
◦ 구역설정 기준 

 



 구역설정 



 작업장 관리-첚장,바닥,벽 

바닥물기관리 미흡 

배수개선(지속적인 물기 제거홗동 병행) 

내수성 바닥, 세척 용이핚 구조 



 작업장 관리-배수로 관리 



 작업장 관리-출입구 
◦ 구역별 복장착용 방법  게시 

◦ 출입구·위생젂실에 위생설비(이물제어, 손세척,건조,소독)  



 작업장 관리-통로,창 

동선표시 
통로적재 지양 

파손방지 
(강화플라스틱 등 
 비산방지조치  
 불필요) 

조도확보 파손방지 



 부대시설-화장실, 탈의실 

강제홖기시설 



 





 



 작업 홖경 관리-동선 계획, 공정 갂 오염 방지 

 

해당사항 관리 일지 

관리주기 

담당자 



 작업 홖경 관리 
◦ 구역별 출입 복장 기준 설정, 관리 

 
 
 
 
 
 
 
 

◦ 온·습도 관리 
 필요 시 습도관리 기준 수립 

 주기적 온도 기록(온도 이탈 시 개선사항/제상여부 확인) 



 작업 홖경 관리-홖기시설 



 



 



 



 폐기물관리 
◦ 격리된 장소 

◦ 밀폐관리 권장 

◦ 반출주기 관리 

◦ 처리 기록 관리 



 세척소독 관리 



 세척소독 관리 
◦ 종사자의 특성(연령, 국적 등)을 고려하여 알기쉽게 게시 

◦ 기구별 분해세척주기, 적젃한 세척도구·  세척제 적용 



 세척소독관리 
◦ 세척소독 효과 확인 

 주요 세척·소독 대상별 표면오염도 검사(세척·소독 젂/후) 

 갂이배지, ATP 효소측정기도 인정 

 일반세균수, 대장균(굮) 등 



 제조시설 및 기계·기구류 등 설비관리 
◦ 교차오염 방지를 고려한 배치 

◦ 적젃한 식품 취급 도구 등 재질 확인 

◦ 식품용 윤홗유 사용 

◦ 청결·일반구역/농·축·수산물·가공품 등 취급 기구, 계측기 구분
(살균·소독 후 사용) 

 

 



 제조시설 및 기계·기구류 등 설비관리 
◦ 냉장·냉동 ·  가열 설비 온도 관리 



 제조시설 및 기계·기구류 
등 설비관리 
◦ 설비이력카드에 주기적 관리

사항 기록으로 별도의 점검
표 작성 갈음 가능 

 

 



 취수원 관리 
◦ 잠금장치, 오염원과의 거리  

 먹는 물 수질관리 
◦ 연1회, 음료 등 반기 1회 
 먹는물 수질기준 및 검사등에 관한 규칙(홖경부령)[별표1] 

◦ 미생물 검사 월1회  
 

 
 
 

 정수시설 등 관리 
◦ 정상작동, 효과 관리 



 용수탱크의 재질, 잠금 확인 
◦ 수도법 시행규칙 [별표3의2]저수조의 설치 기준 

 

 

 

 

 

 

 

 저수조 청소 반기별1회 
  



 



 협력업체 관리 

 

 

 

 

 

 협력사 중 HACCP미인증 식품,축산물 제조가공업소 
◦ 위해예방관리계획 적용  



 식품의 원료, 제조공정에서 유래될 수 있는 위해요소를 예방 
가능한 최소한의 관리기준 적용 

 표준모델을 각 업소에 맞게 변경 적용  

 

 



 보관 운송 시 교차오염 방지 

 타코메타 등 운송차량 관리(타코메타 검교정 필요) 



 창고관리 

화학물질 등 별도보관 



 제품검사 
◦ 싞뢰성 확보 

 검사일, 판정일(배양기갂) 등 누락 없이 기록 

◦ 자체적 검사 주기/법적 자가품질검사 주기 모두 준수 

◦ 배지 사용기한 등 준수필요 



 시설·설비 등 검사 

실제 사용하는 범위에 대핚 검교정 필요 

자체 검교정시 신뢰성확보를 위핚 자료(사진 등) 확보 
 



 식품위생법 시행규칙 제58조(회수대상 식품등의 기준), 
제59조(위해식품등의 회수계획 및 젃차 등)참고 

 모의회수, 비상연락망 확인 등 실시 

 



감사합니다 


